
CARTA 
DEI DOLCI
e del fine pasto

Relais Marchese del Grillo
Rocchetta bassa, 73

Fabriano (AN)

Telefono 0732 625690 
info@marchesedelgrillo.com

Wi Fi: 
Selezionare network Guest Restaurant 

e registrarsi con la propria email

Per visionare il Reg. UE 1169/2011 relativo alla fornitura di informazioni 
sugli alimenti ai consumatori chiedere al personale di servizio

Questo ristorante utilizza prodotti freschi. Nel caso questi 
non fossero reperibili o le stagionalità non lo permettessero 
potrebbero essere utilizzati prodotti congelati di alta qualità.

CHEF MARCO CAPPELLETTI

2 0 2 4



DOLCI / desserts € 10,00 

| Come un profiterole
Bignè con spuma al tiramisù con crema inglese al caffè
Cream puff with tiramisu mousse and coffee cream

| Arachidi
Cremoso e mousse di arachidi, riso soffiato al cioccolato e caramello salato
Creamy and mousse of peanuts, chocolate rice and salty caramel

| Coccola
Tartelletta di frolla al cioccolato, mousse al cocco e gelato al frutto della passione
Chocolate tart with passion fruit ice cream

| Crostatina express
Crostatina di ricotta e frutta fresca
Ricotta and fresh fruits Tart

| Gelato!
Tre gusti di gelato artigianale di Paolo Brunelli
Three flavours of artisanal ice cream made by Paolo Brunelli

| Selezione di quattro formaggi € 15,00 

affinati da Antonello Egizi #ilcaciaro
Selection of four cheeses refined by Antonello Egizi

VINI DA DESSERT / dessert wine
CALICE
GLASS

BOTTIGLIA 
BOTTLE

| Vino Passito di Moscato Vicari € 5,00  € 25,00

| Idromiele Giorgio Poeta € 5,00  € 25,00

| Arkezia 2020 Muffato di San Sisto € 7,00  € 32,00

| Marsala Semisecco 2015 Florio € 7,00     € 35,00

| Muffato della Sala Antinori 2020 € 9,00  € 45,00

| Porto Quinta do Noval Vintage 2018 € 9,00    € 50,00

| Barolo Chinato Vajra € 10,00  € 56,00

| Baronesse Nals Margred € 12,00  € 60,00

“Le cose piu belle della vita o sono immorali
  o sono illegali oppure fanno ingrassare”  

                                                            [GeorGe Bernard Shaw]

DAL BAR / from the bar
| Caffè Nespresso
  Nespresso Coffee € 2,00

| Origin Brasil – Il caffè piu suadente. Nota dolce di cereali tostati
  Velvety. Sweet and toasted cereal note € 3,00

| Origin India – Vigoroso e Speziato. Nota di cacao e di spezie
  Powerful and spicy. Cocoa and spice note € 3,00

| Perù Organic – Fruttato ed Elegante. Note fruttate, cerealicole e tostate
  Fruity and elegant. Fruity, toasted and cereals note € 3,00

DOPO IL CAFFÈ / after coffee
| Amari nazionali e Grappe bianche  Nationale liquer and white grappa € 4,00

| Grappe invecchiate  Aged grappa € 6,00

| Distillati Classici  Classic Spirits € 6,00

| Distillati Premium  Premium Spirits € 10,00

| Distillati Speciali e selezioni particolari  Special Spirits and particolar selection € 15,00

SIPPING 2.5  
Un calice da 2,5 cl per degustare grandi distillati ed amari particolari

Whisky
| The Balvenie 14 yo Caribbean Cask € 10,00

| Waterford Biodynamic Luna 1.1  € 10,00

| Highland Park Velier Single Cask Edition 2   € 12,00

| The Macallan Edition  N°5 € 15,00

| Nikka Yoichi 10 yo  € 15,00

Rum
| Clairin Sajous 9 Récolte 2021     € 10,00

| Hampden Estate OWH 8 yo   € 10,00

| Foursquare Raconteur   € 15,00

Distillati di vino
| Bas Armagnac Castarède XO 20 Ans d’Age   € 10,00

| Agave. Vago Garcia Mexicano  € 12,00

Liquori
| Chartreuse Liqueur du 9° Centenaire rel. 2024    € 10,00

| China Clementi  € 10,00

| Yuntaku Amaro di Goya   € 10,00
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