Menu

Agosto Settembre 2026

Antipasti €
18

Tartare di vitellone con estratto di mela verde, cioccolato bianco e
caviale di aringa

Battuta di gamberi con gazpacho di pomodoro

Insalatina di petto di quaglia, topinambur, nocciola, salsa Teriaki e
pralinato alla nocciola

Polpo grigliato, melone arrostito, guanciale e riduzione di Trebbiano
Eccellenza di salumi del territorio, Pecorino dei Sibillini e Giardiniera
Terrina di manzo, salsa finanziera, foie gras e salsa d’agresto

Primi piatti €20
Pincinella al ragu di coniglio, fiori di zucca e guanciale

Tagliatella al ragu di pernice rossa

Passatello in bisque di gambero di flume e trota affumicata

Risotto, ossobuco, il suo midollo, crema di pecorino e pesca Saturnia
al Vermouth

Raviolo di baccala, crema di peperoni arrosto, beurre blanc e
peperone crusco

Tortello di capretto, tuorlo d’'uovo e spuma di cacio e pepe

Secondi piatti €
22

Assoluto di carota
Coda di rospo in porchetta con il suo fondo e sorbetto al finocchietto

Diaframma di vitellone con fondo al cioccolato 73% e visciole del
Cardinale

Coscio di faraona con insalatina di lenticchie di Colfiorito



Sella di capriolo, vellutata di caprino, caffé e mirtillo

Filetto di vitellone, salsa al Porto, sedano rapa, crema di fave e cipolla
candita

Contorno del giorno €5
Selezione di quattro formaggi de #ilcaciaro €15

| menu degustazione,
esclusivamente per tutto il tavolo

Menu “Decido io per tutti” €50 a
persona

Menu di tre portate da comporre a Suo piacimento, scelga tra gli
antipasti, i primi, i secondi ed i dolci delle nostre proposte.
L'unico requisito? Tutti i commensali mangiano lo stesso menu!

Menu “Tradizione” € 60 a persona
Eccellenza di salumi del territorio, Pecorino dei Sibillini e Giardiniera

Pincinella al ragu di coniglio, fiori di zucca e guanciale
Vincisgrasso della tradizione

Coscio di faraona con insalatina di lenticchie di Colfiorito
Crostatina Express

Menu “Caccia” €60 a
persona

Insalatina di petto di quaglia, topinambur, nocciola, salsa Teriaki e
pralinato alla nocciola

Tagliatella al ragu di pernice rossa
Sella di capriolo, vellutata di caprino, caffe e mirtillo
Come un Profiterol

Coperto & Pane
€3



Acque minerali 0,750
€3

A disposizione degli ospiti la carta degli allergeni.Utilizziamo prodotti
freschi. Nel caso non fossero reperibili, o le stagionalita’ non lo
permettessero, potrebbero essere utilizzati prodotti congelati di alta
qualita’.



